
  
 

 
 

A
N

TIPA
STI 

Carpaccio di tonno rosso 
 

 
 

 
 

 
 

14 
 

pane al vapore arom
a+zzato al lim

one, 
 

con gelato alla cipolla rossa di Tropea  

N
on abbiam

o scam
po! 

 
 

 
 

 
 

 
15 

 
Scam

pi con crem
a ai peperone dolce, 

 
gela+na di Verm

outh e terra di nocciole 

Capesante nordam
ericane lardellate 

 
 

 
 

 
14 

 
crem

a di sedano rapa e yuzu e petali di cipolla allo zafferano 
 

 

Croccante di pesce in crosta di panko 
 

 
 

 
 

14 
 

G
am

beroni con aceto balsam
ico e m

iele 
 

Capasanta con m
aionese allo yuzu 

 
Baccalà con m

aionese all’aglio nero 

Luccio in salsa  
 

 
 

 
 

 
 

 
13 

 
con polenta abbrustolita 

U
ovo bio 62°   

 
 

 
 

 
 

 
 

14 
 

cuore di carciofo friBo, 
 

spum
a di zabaione salato e polvere di capperi, 

 
 

Tor<no di zucca   
 

 
 

 
 

 
 

 
13 

 
fonduta di taleggio, prosciuBo crudo croccante, 

 
chips di zucca e crem

a di aceto balsam
ico 

LE B
IRR

E A
RTIG

IA
N

A
LI D

I 

G
EO

RG
IC

A
 0,75 lt  

 
 

 
 

 
 

14.00 
B

irra s>le B
lanche dai profum

i di spezie, agrum
i, m

iele e cam
om

illa. 
G

usto dolce e delicato per una birra leggera, fruL
ata e speziata. 4 Vol. 

B
U

C
O

LIC
A

 0,75 lt    
 

 
 

 
 

 
14.00 

B
irra bionda s>le Kölsch dai sentori di cereali, m

iele d’acacia e dal gusto dolce 
e gradevolm

ente am
aro nel finale. 4,4 Vol. 

RO
SA

E 0,75 lt  
 

 
 

 
 

 
 

14.00 
B

irra s>le IPA
, di ispirazione inglese con sentori di agrum

i, albicocca, 
erbacei e resinosi. G

usto inizialm
ente dolce e am

aro sul finale. 5 Vol. 

EN
EID

E 0,75 lt  
 

 
 

 
 

 
 

14.00 
B

irra s>le Red IPA
, color m

ogano e dalla luppolatura generosa 
con sentori di agrum

i, fruL
a tropicale e fruL

a m
atura e dalle note tostate. 

G
usto inizialm

ente dolce e successivam
ente più am

aro e persistente. 7 Vol. 

G
EM

 SESSIO
N

 0,75 lt  
 

 
 

 
 

 
14.00 

B
irra s>le Session IPA

, al riso e dal colore am
brato chiaro. 

H
a sentori floreali e note agrum

ate che ricordano il bergam
oL

o e che 
rendono l’am

aro leggero e fresco. 4,5 Vol. 

C
A

STELLA
N

A
 0,75 lt  

 
 

 
 

 
 

14.00 
B

irra s>le B
iL

er/H
erb anglosassone con le erbe am

are di C
astel G

off
redo.  

C
olore, am

brato e profum
o erbaceo di m

enta, cam
om

illa, the e crosta di pane. 
G

usto am
aro e rinfrescante sul finale. 3,5 Vol. 

M
A

N
TU

A
 0,75 lt  

 
 

 
 

 
 

 
14.00 

B
irra alla zucca m

antovana dal colore dorato tendente all’arancio 6,5 Vol. 

M
O

N
S RO

B
U

S 0,75 lt  
 

 
 

 
 

 
14.00 

B
irra s>le IG

A
 con m

osto d’uva 
caraL

erizzata dai sentori >pici della bacca bianca 6,5 Vol. 



LE B
EVA

N
D

E 

A
cqua Recoaro gasata 75 cl 

 
 

 
  

 
2.80 

A
cqua Recoaro naturale  75 cl  

 
 

  
 

2.80 

B
evande analcoliche in vetro 33 cl 

 
 

 
 

3.00 

Prosecco della casa 1 lt  
 

 
 

 
     

12.00 

Prosecco della casa 1/2 lt 
 

  
 

 
 

 6.00 

B
irre alla spina: 

A
lpirsbacher spezial bionda 0,5 lt. 

 
 

 
 

5.50 

A
lpirsbacher spezial bionda 0,3 lt. 

 
 

 
          3.50 

A
lpirsbacher W

eiss 0,5 lt. 
 

 
 

 
 

5.50 

A
lpirsbacher W

eiss 0,3 lt. 
 

 
 

           
3.50 

A
lpirsbacher D

ark Lager 0,5 lt. 
 

 
 

 
5.50 

A
lpirsbacher D

ark Lager 0,3 lt 
 

 
 

 
3.50 

Saint B
enoit B

ianca (belga ar>gianale) 0,5 lt 
 

 
7.00 

Saint B
enoit B

ianca (belga ar>gianale) 0,3 lt 
 

 
5.00 

 
C

operto 
 

 
 

 
 

 
 

2.80 

 

  
 

 
 

  
 

 
 

Il m
enu 

 
 

 
 

la tavernetta

D
A
R
IT
A



 
 

 
LE SC

RO
C

C
H

IA
R

ITA
 

     
            Pala rom

ana fragrante, alveolata e croccante. 
  

 
       D

al sapore pieno m
a leggera e digeribile, 

              grazie all’u>lizzo di farina @
Scrocchiarella e lievito m

adre. 

La M
archino  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
13.00 

In coBura: m
ozzarella, salsiccia m

antovana, patate, rosm
arino, panceL

a a listarelle 
Fuori coBura: crem

a di stracchino, grana padano e olio evo 

Il Pesto di G
enova 

 
 

 
 

 
 

 
 

13.00 
In coBura: m

ozzarella 
Fuori coBura: burrata, olive taggiasche, pom

odori sem
i dry, 

Pesto di basilico genovese della casa, scaglie di grana 

La B
urrasca! 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
12.50 

In coBura: Pom
odoro, pom

odorini  
Fuori coBura: burrata, olive taggiasche, basilico, olio extravergine d’oliva 

La B
urrata con il C

rudo 
 

 
 

 
 

 
 

12.50 
Fuori coBura: B

urrata, ProsciuL
o C

rudo B
edogni 24 m

esi 

La Zizzona &
 la C

ulaccia 
 

 
 

 
 

 
 

12.50 
Fuori coBura: B

ufala Zizzona di B
ai

paglia, C
ulaccia di Rossi 

La C
oL

o e RicoL
a 

 
 

 
 

 
 

 
 

12.00 
In coBura: m

ozzarella, ricoL
a di bufala O

asi del M
incio 

Fuori coBura: prosciuL
o coL

o B
ranchi, olio evo e grana padano 

C
he Favola! 

 
 

 
 

  
 

 
  

 
12.00 

In coBura: m
ozzarella 

Fuori coBura: m
ortadella Favola di Palm

ieri, crem
a di stracchino, granella di pistacchi 

La N
orvegese 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
13.00 

fuori coBura: salm
one norvegese, m

ozzarella di B
ufala, 

aceto balsam
ico, rucola, filei

 di arance 

La Vulcano   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

13.00 
In coBura: M

ozzarella fior di laL
e, pom

odoro fresco a cubei
, cipolla rossa,  

salam
ino piccante, panceL

a a listarelle, aglio, peperoncino 
fuori coBura: basilico, grana padano  

SU
PPLEM

EN
TO

 A
G

G
IU

N
TE VA

RIE € 0.50/1.00 
SU

PPLEM
EN

TO
 A

G
G

IU
N

TA
 SA

LU
M

I E FO
RM

A
G

G
I € 2.00/1.50 

LE PIZZE 
Im

pasto a lunga m
aturazione a base di 

cereali, sem
i m

is> e lievito m
adre, per un gusto unico. 

La Regina M
argherita 

 
 

 
 

 
 

 
 

 7.00 
Pom

odoro, m
ozzarella fior di laL

e, basilico, olio extravergine d’oliva 

La Pom
o Fresco 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.50 

In coBura: pom
odoro, daL

erini 
Fuori coBura: pom

odorini sem
i dry, m

ozzarella di bufala cam
pana, basilico, olio evo 

La 2 Pom
odori 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 7.50 

Pom
odoro, Pom

odoro fresco a cubei
, peperoncino, origano, basilico, olio all’aglio 

La Rita 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.50 

Pom
odoro, daL

erini, m
ozzarella di bufala cam

pana dop, basilico, olio evo 

La Rom
agnola 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.00 

In coBura: m
ozzarella, squacquerone 

Fuori coBura: rucola, crudo Ruliano 24 m
esi 

La Parm
igiana 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.50 

In coBura: pom
odoro, daL

erini, m
elanzane, m

ozzarella fiordilaL
e 

Fuori coBura: grana, basilico 

La M
editerranea 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.50 

M
ozzarella di bufala cam

pana dop, daL
erini, capperi di Salina ,  

filei
 di acciughe; Fuori coBura: olive taggiasche, origano, basilico, olio evo 

L’Eoliana 2.0  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

10.00 
M

ozzarella di B
ufala cam

pana dop, daL
erini, capperi  di Salina,  

cipolla rossa, tonno; fuori coBura: olive taggiasche, origano, basilico, olio evo 

La PanceL
a piacen>na &

 il Pecorino rom
ano  

 
 

 
 

 9.50 
Pom

odoro, m
ozzarella, salsiccia m

antovana, funghi freschi, 
Fuori coBura: panceL

a piacen>na dop a feL
e e pecorino rom

ano 

Il Radicchio &
 il G

orgonzola 
 

 
 

 
 

 
 

 9.50 
Pom

odoro, m
ozzarella, gorgonzola, salsiccia m

antovana;  
Fuori coBura: radicchio rosso, grana padano 

Lo Speck di Sauris &
 i Funghi freschi 

  
 

 
 

  
 

 9.50 
M

ozzarella, taleggio, salsiccia m
antovana, funghi freschi; 

Fuori coBura: speck di Sauris, grana padano 

L’O
rto al cubo 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.00 

Pom
odoro, m

ozzarella, m
elanzane, zucchine, peperoni; fuori coBura: pecorino rom

ano 

B
artolom

eo  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 9.50 
Pom

odoro, m
ozzarella, w

ürstel, salsiccia, salam
ino piccante, prosciuL

o coL
o 

La Junior 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 9.00 

Pom
odoro, m

ozzarella, w
ürstel, patate friL

e 



LE B
IR

R
E A

RTIG
IA

N
A

LI D
I  

C
U

RM
I  0,75 lt    

 
 

 
 

 
 

 
15.00 

B
irra B

ianca, rinfrescante. O
L

enuta con farro e m
alto d’orzo. 

5,8%
 Vol. 

TR
E+D

U
E  0,75 lt    

 
 

 
 

 
 

15.00 
B

irra leggera speziata con m
olto luppolo di alta ferm

entazione e  
riferm

entata in boi
glia. 

3,2%
 Vol. 

O
PPA

LE  0,75 lt     
 

 
 

 
 

 
15.00 

B
irra C

hiara, m
olto luppolata, d’im

postazione belga. 
5,5%

 Vol. 

A
U

D
A

C
E  0,75 lt     

 
 

 
 

   
 

15.00 
B

irra B
ionda forte (B

elgian Strong A
le), doppio m

alto, speziata. 
8,4%

 Vol. 

A
D

M
IRA

L  0,75 lt    
 

 
 

 
 

 
15.00 

B
irra A

m
brata doppio m

alto (Rossa Scozzese), corposa, con riflessi rubino. 
6,3%

 Vol. 

N
EB

RA
  0,75 lt    

 
 

 
 

 
 

 
15.00 

B
irra A

m
brata doppio m

alto, di alta ferm
entazione e riferm

entata in boi
glia. 

8,0%
 Vol. 

N
EC

TA
R  0,75 lt     

 
 

 
 

 
 

15.00 
B

irra bruna al m
iele di castagno di alta ferm

entazione e riferm
entata in boi

glia. 
8,0%

 Vol. 

ATRA
  0,75 lt    

 
 

 
 

 
 

 
15.00 

B
irra bruna doppio m

alto, di alta ferm
entazione e riferm

entata in boi
glia. 

7,3 %
 Vol. 

PRIM
I 

Fregola sarda alle vongole veraci 
 

 
 

 
 

 
18 

 
con pesto all’aglio orsino, crem

a all’aglio nero e aglione 
 

 
 

 
 

 
 

BoA
oni di pasta fresca 

 
 

 
 

 
 

 
18 

 
ripieni di baccalà m

antecato 
 

 
 

 
 

 
 

 
con crem

a di carote agli agrum
i e +m

o e porro friBo 

SpagheA
oni M

aA
 FeliceF

 
 

 
 

 
 

 
 

18 
 

pesto di pistacchi, crudo di gam
beri rossi di Sicilia e scorza di lim

one  
 

Riso al salto alla zucca 
 

 
 

 
  

 
 

16 
 

 
salsiccia, spum

a di parm
igiano 36 m

esi e perle di aceto balsam
ico  

 
 

G
nocchi di barbabietola 

 
 

 
 

  
 

 
16 

 
 

fonduta di M
onte Veronese di M

alga presidio Slow
 Food, 

 
cialda di nocciola e germ

ogli di porro 

Capunsei della tradizione 
 

 
 

 
 

 
 

12 
 

burro versato e grana  

SEC
O

N
D

I 
Calam

aro grigliato 
 

ripieno di ricoBa con yuzu kosho e capperi 
 

 
 

 
18 

 
crem

a di piselli e cipolloBo brasato   

Tentacolo di polpo ros<cciato 
 

 
 

 
 

 
19 

 
spum

a di patate dolci am
ericane e curry nero, carota baby agli agrum

i  

FileA
o di branzino  

 
 

 
 

 
 

 
 

19 
    panatura di taralli, salsa di pom

odoro giallo e pak choi 

Tagliata di tonno 
 

 
 

 
 

 
 

 
19 

    in crosta di sesam
o e spezie, 

 
cipolline in agrodolce e insala+na orientale 

FriA
o m

isto di m
are 

 
 

 
 

 
 

 
 

18 
 

calam
ari e ciuffeK

 Patagonia, code di gam
beri argen+ni, 

 
foglie di salvia e fiori di zucca in crosta di grano 

Tagliata di Fassona piem
ontese 

 
 

 
 

 
 

19 
 

polenta friBa e funghi shiitake


